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Entraña de Buey

Esta apreciada pieza procede de la parte interna de los cos-
tillares del buey y es una tira de exquisita carne veteada con 
un sabor potente, especial y profundo.

Carnes
Entraña de Vaca Rubia Gallega

Corresponde al músculo del diafragma, por lo que de cada 
ternera pueden sacarse como mucho dos piezas de esta 
excelente carne, de ahí que para muchos sea un corte des-
conocido y lo complicado de disponer habitualmente de ella.

1Kg ...................29,90 Eur

Chuletón de Lomo de Vaca Premium 

Este corte sumamente tierno se obtiene del lomo alto de la 
vaca, músculo en el que se encuentra la mayor infiltración de 
grasa, lo que le aporta un sabor y una textura sin igual.

1,5Kg...............68,40 Eur

1Kg ...................34,80 Eur
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Costilla de Ternera

De las terneras de nuestra propia ganadera proceden estas 
costillas o ternillas de rubia gallega. Se trata de un palo mar-
cado con tres cortes para facilitar su cocinado.

Morcillo de Buey

Morcillo o jarrete procedente de la cara externa de las pier-
nas de las terneras.
Es el osobuco desprovisto de su hueso. Se trata de una carne 
magra, melosa y gelatinosa perfecta para tus guisos.

Filetes de Cadera de Buey

Procede del corte de la pieza de la cadera de los bueyes de 
nuestra propia ganadería. Este es un corte cotizado y muy 
apreciado por su aporte de sabor, de textura, de intensidad. Y 
todo gracias a la infiltración de grasa que tiene esta pieza. 

1Kg ...................32,90 Eur

500g ...................10,8 Eur

1Kg ...................21,70 Eur

1Kg ...................10,50 Eur

1,5Kg ...................15,75 Eur
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T-Bone de Buey Rubio Gallego

Sólo esta pieza nos aporta los dos cortes más exclusivos de 
carne de buey unidos por el hueso del lomo bajo. Por un lado, 
el tan apreciado solomillo, y por otro, el exquisito entrecot.

Filetes de Cadera de Ternera

Procede del corte de la pieza de la cadera de los bueyes de 
nuestra propia ganadería. Este es un corte cotizado y muy 
apreciado por su aporte de sabor, de textura, de intensidad. 

Chuletón de Lomo de Buey Rubio Gallego

100% BUEY Raza Rubia Gallega de nuestra propia ganadería.

1,5Kg ...................151,00 Eur

1,5Kg ...................130,00 Eur

2,5Kg ...................217,00 Eur

1Kg ...................22,90 Eur

2Kg .....................202,00 Eur

2Kg .....................174,00 Eur
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Rabo de Vaca Rubia Gallega

Este rabo de buey se compone de carne y vértebras, que le 
aportan una textura sumamente melosa y un sabor potente, 
especial y profundo.

1,500g................ 27,22 Eur

Entrecot de Ternera

Pieza procedente del lomo alto de nuestras terneras, despro-
vista del hueso y con un grado de infiltración de grasa que le 
aporta un gusto y una ternura especial.

Solomillo de Vaca Rubia Gallega

Tierno como la mantequilla y de un potente sabor, este so-
lomillo de nuestras vacas procede de su parte más noble y 
apreciada: la cara interna del lomo bajo. 

500g ...................27,75 Eur

1Kg ......................49,90 Eur

2 und (200g aprox.)................ 11,96 Eur
4 und (200g aprox.)................ 23,92 Eur
6 und (200g aprox.)................ 47,84 Eur
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Rabo de Buey

Este rabo de buey se compone de carne y vértebras, que le 
aportan una textura sumamente melosa y un sabor potente, 
especial y profundo.

Churrasco de Buey

Este es un corte indispensable por su aporte de sabor, de 
textura, de intensidad. Y todo gracias a la infiltración de grasa 
que tiene esta pieza.

Filetes de Cadera de Vaca Rubia Gallega

Filete de cadera de vacuno tierno, jugoso y sin grasa. Selec-
cionado de la pierna trasera de las vacas rubias gallegas de 
nuestra ganadería, este es el mejor filete del animal, pues 
mantiene todo el sabor con un volumen más ligero.

Solomillo de Buey 

Se trata de la pieza más cotizada y apreciada por su excelen-
te calidad.

Carnes

1 Kg ..................... 32,90 Eur

1 Kg ..................... 109,90 Eur

1,5 Kg ................. 49,40 Eur

1,5 Kg ................. 163,00 Eur

2 Kg .................... 65,80 Eur

2 Kg .................... 218,00 Eur

1 Kg .................... 24,90 Eur

2 Kg .................... 67,80 Eur
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Entrecot de Vaca Rubia Gallega

Lomo alto de nuestras vacas 100% Rubia Gallega, desprovis-
tos del hueso y con un grado de infiltración de grasa que le 
aporta un gusto y una ternura especial.

Chuletón de Buey Rubio Gallego Premium

100% BUEY Raza Rubia Gallega de nuestra propia ganadería.

Morcillo de Ternera

Este morcillo de buey es una pieza magra y muy gelatinosa, 
con una textura sumamente melosa y un sabor especial.

Chuleta de Lomo de Vaca Rubia Gallega Madurada

Este corte sumamente tierno se obtiene del lomo alto de la 
vaca, músculo en el que se encuentra la mayor infiltración de 
grasa, lo que le aporta un sabor y una textura sin igual. 

1 Kg ..................... 145,00 Eur

500 g ..................... 8,14 Eur

1,5 Kg ................. 194,00 Eur

1 Kg ........................ 16,27 Eur

1 Kg ........................ 35,90 Eur

2 Kg .................... 242,00 Eur

2 und (300g aprox.)................ 28,50 Eur
4 und (300g aprox.)................ 57,00 Eur
6 und (300g aprox.)................ 85,50 Eur
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Cecina de Buey Loncheada

Procede de las partes nobles de piezas curadas de buey, de 
sabor potente, poco salado, es un producto elaborado tradi-
cionalmente con una materia prima 100% de primera calidad.

Embutido

Lomo Curado Loncheado
Nuestro lomo curado está elaborado en nuestra fábrica con 
lomos procedentes de cerdos de raza duroc, que nosotros 
mismos adobamos con sal, ajo natural, orégano, pimentón de 
la Vera y aceite de oliva virgen extra.

Salchichón de Buey

Nuestro salchichón de buey está elaborado en nuestra fábri-
ca con carnes magras mezcladas de buey y cerdo ibérico de 
pura raza. Estas carnes de primera calidad están condimenta-
das con sal y pimienta molida, y embutidas en tripa delgada.

Chorizo de Buey

Este chorizo de sabor tradicional con un toque ahumado de 
leña de encina y roble seco, es curado durante unos tres me-
ses en nuestra fábrica, en un secadero natural a base de leña 
de encina y roble seco

150 g ..................... 10,50 Eur

220 g ..................... 6,47 Eur

300 g ..................... 20,97 Eur

300 g ..................... 7,70 Eur

400 g ..................... 27,96 Eur

400 g ..................... 10,36 Eur

1 pieza de 600g ..................... 14,94 Eur

1 pieza de 600g ..................... 14,94 Eur
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Jamón Ibérico cortado a cuchillo

Jamón ibérico cortado a cuchillo procedente de cerdos ibéri-
cos de pura raza criados en extensivo y alimentados a base de 
bellotas en las dehesas salmantinas, y curados en Guijuelo.

Cecina de Vacuno por tacos

La cecina de vacuno, salada y curada por nosotros mismos, 
procede de las partes nobles de la vaca. De sabor poco sa-
lado y consistencia poco fibrosa, parece estar empapada en 
aceite de oliva. Su ahumado ayuda a potenciar su aroma y su 
sabor.

Salchichón de Cerdo Artesanal

Nuestro salchichón de cerdo está elaborado en nuestra fábri-
ca a partir de magros de primera calidad del cerdo (espalda), 
mezclados con tocino ibérico, sal y pimienta negra.

Chorizo de Cerdo Artesanal (Dulce o Picante)

Esta mezcla de carne y adobo es amasada y embutida en una 
tripa natural delgada pero consistente, y atada con cuerda. 
De aroma suave e intenso, su sabor es exquisito. Muy jugoso 
pero sin sensación grasa.

220 g ..................... 14,90 Eur

300 g ..................... 17,90 Eur

400 g ..................... 23,90 Eur

1 pieza de 500g ..................... 8,25 Eur

1 pieza de 600g ..................... 9,90 Eur

1 Kg ..................... 36,50 Eur

2 Kg ..................... 73,00 Eur
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Pieza de Cecina de Buey 1 Kg Premium

Procede de las partes nobles de piezas curadas de buey, de 
sabor potente, poco salado, es un producto elaborado tradi-
cionalmente con una materia prima 100% de primera calidad.

Pieza Cecina de León

Procede de las partes nobles de piezas curadas de buey, de 
sabor potente, poco salado, es un producto elaborado tradi-
cionalmente con una materia prima 100% de primera calidad.

Embutido

1 Kg ..................... 69,90 Eur

2 Kg ..................... 140,00 Eur

1 Kg ..................... 36,50 Eur

2 Kg ..................... 73,00 Eur
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Muslo de Pollo a la Naranja

Preparamos el muslo de pollo deshuesado y abierto para que 
lo puedas hornear o hacer a la plancha, adobado a base de 
naranja y sabores cítricos que le aportan un sabor exquisito.

Solomillo de Cerdo Adobado

Adobamos nuestra carne de forma natural con sal, ajo, pi-
mentón de la Vera y AOVE.

1 und (800 g).............. 10,80 Eur

Panceta de cerdo

La panceta procede del corte en tiras transversales de la piel 
y las capas que se encuentran debajo de la piel del abdomen 
del cerdo. Este es un corte indispensable por su aporte de 
sabor, de textura crujiente, de intensidad. 

Churrasco de Vaca Rubia Gallega

Procede del corte en tiras transversales de las costillas de las 
vacas de nuestra propia ganadería. Este es un corte indispen-
sable por su aporte de sabor, de textura, de intensidad. 

1 Kg ..................... 9,05 Eur

2 Kg ..................... 18,09 Eur

2 und ................ 7,23 Eur
4 und ................ 14,45 Eur
6 und ................ 21,68 Eur

1 Kg ..................... 19,90 Eur
1,5 Kg ................. 29,85 Eur
2 Kg .................... 39,80 Eur
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Costilla de Cerdo Fresca Adobado.

Troceamos y adobamos las tiras de costilla de cerdo de 
forma natural a base de sal, ajo, pimentón de la vera y AOVE 
aportándole un toque de orégano para obtener el mejor sa-
bor

Chorizos Frescos de Cerdo

Y esto es porque lo elaboramos con las mejores carnes del 
cerdo (panceta y tocino), artesanalmente y dándole un toque 
oreado, pero no seco.

Carne picada de Ternera

Esta carne picada de ternera procede de los cuartos delante-
ros de las terneras rubias gallegas de nuestra ganadería, está 
seleccionada y limpia, desprovista de nervios y tendones.

Callos Preparados

Preparado de callos cocinados de manera artesanal, sin aditi-
vos ni conservantes, y listos para su consumo

Elaborados

1 Kg ..................... 12,68 Eur

1 Kg ..................... 14,45 Eur

500 g ..................... 7,23 Eur

1 Kg ..................... 9,95 Eur

2 Kg ..................... 25,36 Eur

2 Kg ..................... 28,91 Eur

2 Kg ..................... 19,91 Eur

4 und ................ 4,50 Eur
6 und ................ 6,75 Eur
8 und ................ 9,00 Eur
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Picadillo de Cerdo

Este exquisito picadillo elaborado por nosotros mismos a par-
tir de magro y tocino de cerdo, es picado y adobado de forma 
tradicional, con sal ajo, pimentón de la vera, orégano y AOVE.

Costilla curada

Croquetas caseras 

Elaboramos nuestras croquetas con una fina y delicada be-
chamel de leche fresca de vaca que junto con el mejor jamón 
ibérico, les proporciona un gran sabor.

Jamón ibérico Cecina con langostinos

Picadillo con jalapeños Bacalao y gambas

Hamburguesa de Ternera

Elaboramos nuestras exclusivas hamburguesas de 220 gr 
con piezas magras seleccionas para conseguir un excelente 
equilibrio de sabor, jugosidad y textura. 

1 Kg ..................... 9,05 Eur

1 Kg ..................... 11,77 Eur

2 Kg ..................... 18,11 Eur

2 und (220 g) ................ 5,41 Eur
4 und (220 g) ................ 10,82 Eur
6 und (220 g) ................ 16,23 Eur

Disfruta de nuestra costilla curada en nuestra zona de cura-
ción y de ganadería propia.
1 kg de la mejor costilla curada de cerdo.

Ideal para tus guisos

6 und... 6,32 Eur     12 und .... 12,64 Eur
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Hamburguesa de Buey 

Elaboramos nuestras exclusivas hamburguesas de 220 gr 
con piezas magras seleccionas para conseguir un excelente 
equilibrio de sabor, jugosidad y textura. Son completamente 

Hamburguesa de Buey con cecina

Elaboramos nuestras exclusivas hamburguesas de 220 gr 
con piezas magras seleccionas para conseguir un excelente 

Hamburguesa de Pavo con espinacas 

Elaboramos nuestras exclusivas hamburguesas de 220 gr 
con piezas magras seleccionas para conseguir un excelente 

Hamburguesa de Pollo 

Elaboramos nuestras exclusivas hamburguesas de 220 gr 
con piezas magras seleccionas para conseguir un excelente 
equilibrio de sabor, jugosidad y textura. Son completamente 
naturales y elaboradas 100% con carne procedente de nues-

Elaborados

2 und (220 g) ................ 5,41 Eur

2 und (220 g) ................ 5,41 Eur

2 und (220 g) ................ 7,23 Eur

2 und (220 g) ................ 9,09 Eur

4 und (220 g) ................ 10,82 Eur

4 und (220 g) ................ 10,82 Eur

4 und (220 g) ................ 14,45 Eur

4 und (220 g) ................ 17,27 Eur

6 und (220 g) ................ 16,23 Eur

6 und (220 g) ................ 16,23 Eur

6 und (220 g) ................ 21,68 Eur

6 und (220 g) ................ 23,63 Eur
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Hamburguesa de Buey con queso de Valdeon

Elaboramos nuestras exclusivas hamburguesas de 220 gr 
con piezas magras seleccionas para conseguir un excelente 

Hamburguesa de Buey de cecina y queso de Valdeon

Elaboramos nuestras exclusivas hamburguesas de 220 gr 
con piezas magras seleccionas para conseguir un excelente 

Hamburguesa de Buey con jalapeños

Elaboramos nuestras exclusivas hamburguesas de 220 gr 
con piezas magras seleccionas para conseguir un excelente 

Hamburguesa de Ternera

Elaboramos nuestras exclusivas hamburguesas de 220 gr 
con piezas magras seleccionas para conseguir un excelente 

2 und (220 g) ................ 9,09 Eur

2 und (220 g) ................ 9,09 Eur

2 und (220 g) ................ 7,23 Eur

2 und (220 g) ................ 5,41 Eur

4 und (220 g) ................ 17,27 Eur

4 und (220 g) ................ 17,27 Eur

4 und (220 g) ................ 13,64 Eur

4 und (220 g) ................ 10,82 Eur

6 und (220 g) ................ 23,63 Eur

6 und (220 g) ................ 23,63 Eur

6 und (220 g) ................ 18,18 Eur

6 und (220 g) ................ 16,23 Eur
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Mini Hamburguesa de Buey

Elaboramos nuestras exclusivas hamburguesas de 100 gr 
con piezas magras seleccionas para conseguir un excelente 

Mini Hamburguesa de Ternera

Elaboramos nuestras exclusivas hamburguesas de 100 gr 
con piezas magras seleccionas para conseguir un excelente 

Pastel de Buey

Lo elaboramos en porciones de 250 g con piezas magras 
seleccionas de buey y cerdo ibérico, mezcladas con taquitos 

Rollo de Ternera

Relleno de jamón ibérico, bacon, pimientos, carne picada y 
huevo cocido.
Relleno de cecina, queso de cabra, pimiento caramelizado y 
ciruelas y orejones.
Relleno de setas, queso de cabra, foie.

6 und (100 g) ................ 5,99 Eur

6 und (100 g) ................ 4,80 Eur

2 und (250 g) ................ 9,05 Eur

8 und (100 g) ................ 7,99 Eur

8 und (100 g) ................ 6,40 Eur

4 und (250 g) ................ 18,09 Eur

10 und (100 g) ................ 9,99 Eur

10 und (100 g) ................ 8,00 Eur

6 und (250 g) ................ 27,14 Eur

1 rollo ................ 27,18 Eur

Elaborados
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Rollo de Pollo

Relleno de jamón ibérico, bacon, pimientos, carne picada y 
huevo cocido.
Relleno de cecina, queso de cabra, pimiento caramelizado y 
ciruelas y orejones.
Relleno de setas, queso de cabra, foie.

Flamenquines

Flamenquines elaborados con jamon york y queso, y empa-
nados con harina, huevo y pan rallado. Realizados de manera 

Flamenquines Texmex

Flamenquines elaborados con jamon york y queso, y empa-
nados con harina, huevo y pan rallado. Realizados de manera 

Nuggets

Elaboramos los nuggets de pollo en nuestro obrador, con 

6 und (40 g) ................ 4,50 Eur

6 und (100 g) ................ 5,41 Eur

6 und (100 g) ................ 5,41 Eur

8 und (40 g) ................ 6,00 Eur

8 und (100 g) ................ 10,82 Eur

8 und (100 g) ................ 10,82 Eur

10 und (40 g) ................ 7,50 Eur

12 und (40 g) ................ 9,00 Eur

1 rollo ................ 27,18 Eur
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Cachopos de Ternera Rubia Gallega 
relleno de cecina con foie

Elaboramos nuestros cachopos con filetes finos de ternera 
rubia gallega de nuestra ganadería que rellenamos en nues-
tro obrador diariamente con diferentes ingredientes.

Cachopos de Ternera Rubia Gallega Queso y pi-
Queso de cabra cuatro quesos (havarty, cheddar, queso de 
cabra y queso de Valdeón) 

1 und (200 g)..............6,38 Eur

Elaboramos nuestros cachopos con filetes finos de ternera 
rubia gallega de nuestra ganadería que rellenamos en nues-
tro obrador diariamente con diferentes ingredientes.

Cachopos de Ternera Rubia Gallega Queso y pi-
Queso de cabra y cecina de León

Elaboramos nuestros cachopos con filetes finos de ternera 
rubia gallega de nuestra ganadería que rellenamos en nues-
tro obrador diariamente con diferentes ingredientes.

Cachopos de Ternera Rubia Gallega 
Jamón serrano y queso havarty

Elaboramos nuestros cachopos con filetes finos de ternera 
rubia gallega de nuestra ganadería que rellenamos en nues-
tro obrador diariamente con diferentes ingredientes.

1 und (200 g)..............6,38 Eur

1 und (200 g)..............6,82 Eur

1 und (200 g)..............6,38 Eur
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Morcilla de León

1 und (500 g)..............4,50 Eur

Morcilla de la casa Suárez de la León. Elaborada con ingre-
dientes de primera calidad y de modo artesanal, su sabor es 
exquisito. Se presenta en un envase de tripa artificial de 500 
gramos envasados al vacío, lo que permite su conservación 
durante un mes.

2 und (250 g)..............4,50 Eur
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Bote de pimiento morrón entrecallado La Huer-
ta del Fresno

Es un encurtido de pimiento rojo y verde en vinagre. Ideal 
para ensaladas o de guarnición para carnes y pescados.
Una receta tradicional típica de conservación.
Sin químicos, 100% natural

Perdices escabechadas

13,90 Eur

En la Abuela Candida elaboran esta Perdiz en Escabeche ar-
tesanalmente, cocinando despacio los ingredientes en ollas y 
dejando enfriar y reposar el producto ya complemente coci-
nado hasta 48 horas antes de su envasado. Nuestros escabe-
ches son ricos de sabor, únicos, inimitables.

Bote de puerros al natural La Huerta del Fresno

5,90 Eur

Puerro cocido al natural, envasado con agua como líquido de 
cobertura, sal y zumo de limón como conservante.
Sin químicos 100% natural

Bote de pimiento morrón asado La Huerta del 
Fresno
Pimiento Morrón, maduro, de color rojo intenso, asado en 
horno y envasado con aceite de oliva y zumo de limón.
Sin químicos 100% natural.

4,90 Eur

5,20 Eur
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Mousse de foie de pato

El mousse de foie de pato 130 g es una pasta (emulsión) a base de 
hígado graso de pato triturado, sometido a tratamiento de calor y 
presión para obtener una conserva.

Mousse de foie de pato con ciruelas

6,90 Eur

El mousse de foie de pato con ciruelas 130 g es una pasta (emulsión) 
a base de hígado graso de pato triturado, sometido a tratamiento de 
calor y presión para obtener una conserva y con un toque especial: 
el sabor ligeramente dulce propio de las ciruelas pasas.

Codornices escabechadas

13,90 Eur

En la Abuela Candida elaboran esta especial conserva de Codornices 
en Escabeche artesanalmente, cocinando despacio los ingredientes 
en ollas y dejando enfriar y reposar el producto ya complemente 
cocinado hasta 48 horas antes de su envasado.

Picantones escabechadas
Verano especial ensaladas: Añade a tu ensalada 60-g-80g de pican-
tones deshuesados.
En Invierno: Añade a tu plato de legumbres (lentejas, alubias o gar-
banzos) los picantones deshuesados y termina de cocer unos minu-
tos a fuego lentov

13,90 Eur

5,90 Eur

No solo carne
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Crunchy crumbs
Rebozado crujiente, absorbe menos aceite que el pan rallado. SIN 
GLUTEN

Parfait de foie

9,90 Eur

El Parfait de Foie de pato o de oca se caracteriza por su color entre 
marfil y amarillo claro, por tener una textura muy untuosa y funden-
te, y un sabor intermedio entre el Bloc (intenso) y el Mousse (suave).

Mousse de foie de pato con trufano

6,90 Eur

El mousse de foie de pato con trufa 130 g es una pasta (emulsión) 
a base de hígado graso de pato triturado y trufa, sometido a trata-
miento de calor y presión para obtener una conserva. Resulta muy 
apetecible por el contraste de texturas entre el mousse y la trufa y 
por su peculiar sabor trufado.

Bloc de foie gras

El Bloc de Foie Gras se caracteriza por su sabor fuerte y penetrante, 
con cierto punto de acidez, y una textura untuosa y fundente.

13,95 Eur

2,00 Eur
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Pimentón picante
Obtenido de la molienda de pimientos sanos, limpios, enteros y de-
secados de la variedad botánica Capsicum annum L. Concretamente 
la variedad con nombre comercial Jeromín, que contiene el alcaloide 
capsaicina responsable de su picor.

Salsa picante con jalapeños

9,90 Eur

Un picante natural con un sabor espectacular. Elaborado con los 
mejores jalapeños y según la receta tradicional. Ideal para carnes, 
guisos…Picante natural con jalapeños rojos.
Picante y con un fondo muy interesante.

Pimentón

3,00 Eur

Obtenido de la molienda de pimientos sanos, limpios, enteros y 
desecados de la variedad botánica Capsicum annum L.

Pimentón agridulce

Obtenido de la molienda de pimientos sanos, limpios, enteros y 
desecados de la variedad botánica Capsicum annum L.

3,00 Eur

3,00 Eur
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Salsa Picante de Habanero 150 Ml

¡¡¡¡Salsa con nivel de picante medio!!!!! picante medio
Esta salsa para los amantes del picante esta elaborada con auténti-
cos chiles habaneros y un toque cítrico.

Salsa al Sur del Infierno 150 Ml

16,90  Eur

¡¡¡¡Salsa con nivel de picante alto!!!!! Picante extremo
Esta salsa para los amantes del picante esta elaborada con auténti-
cos chiles habaneros y extracto de Capsaicina

No solo carne
Mermelada de pimiento

4,90 Eur

La Mermelada de Pimiento  es un producto gourmet de exquisito 
sabor elaborado a partir de pimientos frescos naturales de primera 
calidad.

Tarro de morcilla
Deliciosa morcilla de León con la receta tradicional lista para consu-
mir, con una caducidad aproximada de un año.
Morcilla de León Extra en tarro de cristal de 300 gramos.

5,95 Eur

7,90 Eur
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Salsa Barbacoa con Habanero 500 ml

¡¡¡¡Salsa con nivel de picante moderado!!!!! Picante moderado
Esta salsa para los amantes del picante esta elaborada con auténti-
cos chiles y un sabor agridulce
chile Habanero, Chipotle molido y Melocotón

Salsa Barbacoa Infierno 500 ml

11,90 Eur

¡¡¡¡Salsa con nivel de picante extremo!!!!! Picante extremo
Esta salsa para los amantes del picante esta elaborada con auténti-
cos chiles y es la más picante del MUNDO
chile Moruga Scorpion ahumado, Carolina Reaper molido y Chipotle 
molido
Nivel de picante de 170.000 SHU en la escala Scoville.

Salsa Veneno del Bueno 150 ml

6,90 Eur

¡¡¡¡Salsa con nivel de picante medio!!!!! Picante medio
Esta salsa para los amantes del picante esta elaborada con auténti-
cos chiles habaneros y un sabor muy especial a cítrico
Agua, chile habanero, vinagre de manzana, zumo de limón y sal.

Salsa Sriracha 150 ml

¡¡¡¡Salsa con nivel de picante moderado!!!!! Picante moderado
Esta salsa para los amantes del picante esta elaborada con auténti-
cos chiles y un sabor agridulce
Chile Capsicum Annuum fermentado, pimiento rojo, sirope de agave 
y ajo fermentado en miel

9,50 Eur

9,90 Eur



Catálogo de carnes

Alubia fabada 1Kg

Con un tamaño grande se utiliza para la fabada, se deshace en la 
boca.
Procede de nuestra tierra: PROCEDENCIA: Bercianos del Páramo, 
Santa María del Páramo y San pedro de Bercianos – LEÓN

Alubia verde 1Kg

15,90 Eur

Muy fina y de textura mantecosa, se deshace en la boca.
PROCEDENCIA: LEÓN

No solo carne
Mermelada de Jalapeño con Hierbabuena Eco-
lógica 250 ml

7,90 Eur

¡¡¡¡Salsa con nivel de picante suave!!!!! Picante suave
Esta salsa para los amantes del picante esta elaborada con jalapeños. 
¡Irresistible!

Alubia plancheta

Con un tamaño pequeño y una textura muy cremosa, se deshace en 
la boca.
¡Util´zalo para tus guisos con nuestros compango!

4,20 Eur

12,90 Eur



Bueyes de león

Compango cocido

En nuestro compango incluimos chorizos y morcilla, además de 
panceta, costilla, lacón y pata u oreja de cerdo salados y curados por 
nosotros mismos en nuestra fábrica de Carrizo. Lacón y tocino.

Compango fabada

16,90 Eur

En nuestro compango incluimos chorizos y morcilla, además de 
panceta, costilla, lacón y pata u oreja de cerdo salados y curados por 
nosotros mismos en nuestra fábrica de Carrizo. 

Garbanzos 1Kg

3,15 Eur

Con un tamaño pequeño y un sabor exclusivo.
¡Utilízalo para tus guisos con nuestros compango!

Lentejas 1Kg

Suavidad de la piel y fáciles a la hora de cocinar
¡Utilízalo para tus guisos con nuestros compango!

3,15 Eur

16,90 Eur



Catálogo de carnes

Compango cocido

Disfruta de este apetitoso pack para celebrar tus cenas en pareja.

Vino Cepas Viejas, 6 unidades de croquetas de cecina con langos-
tinos, 200gr de cecina de Buey y una chuleta de vaca (1000gr aprox.).

Pack Embutido de León (Buey y cerdo)

72,72 Eur

Elaboramos, salamos y curamos chorizos, salchichones, lomos y ceci-
nas de forma artesanal, como lo hacían nuestros abuelos.

Pack Carnes y elaborados croquetas

49,08 Eur

Nosotros nos encargamos de que lo tengas muy fácil, te preparamos 
este delicioso pack con nuestras deliciosas croquetas caseras, nues-
tros filetes de cadera de ternera, nuestros hamburguesas de Buey y 
como colofón final nuestro delicioso y tierno entrecot de vaca rubia 
gallega.

Pack Carne Embutido y Elaborados Pimientos

Incluimos en este pack 6 pimientos rellenos de bechamel y cecina, 
dos entrecot de vaca rubia gallega, 4 hamburguesas de buey y 150 
gr de cecina de buey loncheada.

53,17 Eur

68,18 Eur

Packs
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